S.OSVALDO

CARATTERI NOBILI

PROSECCO
DOC TREVISO

Vitigni: Glera
Denominazione: Prosecco DOC Treviso

Provenienza: Colli Trevigiani (Veneto)

La Glera é un vitigno italiano chiamato Pulcinum nell’antica
Roma. Grappolo spargolo, alato, acino medio, di colore da verde a
giallo oro, buccia pruinosa; foglia media trilobata.

Il vino: Giallo paglierino scarico, piacevolmente floreale, con
sentori di mela e agrumi; gusto delicato, morbido, con sapidita

@f ‘ equilibrata.
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S.OSVALDO

PRO—SECU ' Consigli: Servire a 6-8 °C. Aprire al momento del consumo.

Consigliato come aperitivo, particolarmente adatto per svariati
DOC TREVISO cocktail, si accosta bene ad antipasti vari, alle carni bianche e

8 pesce in generale. |[deale consumato giovane.
‘ EXTRA DRY

Contenuto bottiglia: 0,75l
Alcool % vol: 11
Contenuto zuccheri: 15,00gr/I

i Confstrato Strati i Confezioni Pezzi

. Altezza Larghezza i Profonditd : Peso i Contenuto
Contenitore : : :

mm. mm. : kg. It. Nr. Nr. Nr. Nr.
Bottiglia 90 : 90 : 1,54 075 | 8005595990073 / / / /
Imballo (CT.) 335 267 182 9,3 4,5 8005595990080 / / / 6

Pallet i 1820 i 1200 i 800 i 780 i 360 /






