S.OSVALDO

CARATTERI NOBILI

CABERNET FRANC
DOC Venezia

Vitigni: Cabernet Franc
Denominazione: DOC Venezia

Provenienza: Veneto Orientale

S.OSVALDO

Vitigno bordolese. Il Cabernet Franc ha grappolo spargolo, alato,
buccia resistente, nera; foglia pentalobata, verde cupo, dentatura

Il vino: Rosso rubino intenso. Sapore erbaceo, tipico, persistente,

DENOMINAZIONE DI ed asciutto. Sentori di peperone verde, erba falciata, tabacco.

ORIGINE

CONTROLLATA

irregolare.

Consigli: Servire a18-20° C. E preferibile aprire la bottiglia un’o-

ra prima del consumo. Consigliato con arrosti di carne rossa e sel-

lI VENEZIA II vaggina. |l suo sapore pieno si abbina perfettamente con formaggi

stagionati dal sapore deciso.

nricki AP rooet

Contenuto bottiglia: 0,75l
Alcool % vol: 12,50
Contenuto zuccheri: 7,00gr/I




