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Vitigni: Merlot
Indicazione: DOC Venezia

Provenienza: Veneto Orientale

Vitigno proveniente dalla Gironda, grappolo con due ali evidenti,
compatto, piramidale, acini tondi, buccia molto pruinosa di colore
blu scuro; foglia pentalobata.

Il vino: Di colore rosso rubino. Vino armonico, tipico, persistente.
Gusto asciutto, giustamente tannico. Profumi di marasca, lampo-
ne, mora.

Consigli: Servire a 16-18° C. Si consiglia di aprire la bottiglia un’o-
ra prima del consumo. Consigliato con piatti di carne e formaggi
freschi. Si accosta a gran parte della cucina tradizionale veneta.

Contenuto bottiglia: 0,75l
Alcool % vol: 12,50
Contenuto zuccheri: 3,00gr/I



